Andalusische Lebensart:

FLAMENCO, PFERDE,
TAPAS, SHERRY & BRANDY

Ubrigens: Sherry- und Brandy-Keller

sind immer bzw. miissen immer getrennt
sein, eine einzige Ausnahme ist Williams
Humbert, wo die Brandy-Fisser in einem
eigenen 1éil der riesigen Bodega gelagert
werden. Die Bodegas bzw. die Weinkelle-
reien befinden sich hauptsichlich in den
Zentren der Stiidte, die von tausenden
Heletaren Weingirten flankiert werden.
Teilweise ist es schon ein bisschen ,,strange®,
wenn man sogar zwischen Wohnsiedlungen
und Wohnblocken einzelne ,, Bodega-Frag-
mente* von Unternehmen findet.

Grupo Osborne:

Brandy mit Symbolkraft

Grupo Osborne ist ein spanisches
Familienunternehmen, das sich
traditionell der Erzeugung von
Wein und Spirituosen widmet.
Der Firmensitz befindet sich in

El Puerto de Santa Marfa. 1956
wurde das Markenzeichen der
Firma erfunden: der Stier. Als
grof8er Aufsteller an den Straflen
Spaniens entwickelte er eine so
grofSe Wirkung, dass er heute

als inoffizielles Nationalsymbol
gilt. Gegriindet wurde Osborne
1772 in C4diz von dem aus Exeter
stammenden Englinder Thomas
Osborne Mann, der in der Region

Wein verkaufen wollte. In El

Puerto de Santa Maria erwarb
er verschiedene Weingiiter, die
spiter unter einer Marke vereint
wurden: Osborne. Die lange
Erfolgsgeschichte des internatio-
nal anerkannten Unternehmens
ist geprigt von Produkten mit

Authentizitit und Prestige.

Die Geschichte von Carlos geht
auf das Jahr 1889 zuriick, als

ein Kellermeister in der Stadt
Jerez einige mysteriose Fisser mit
exquisitem Brandy entdeckte.
Seinem Potenzial entsprechend,
nannte er ihn Carlos I, nach dem
groflen Eroberer und ersten Konig
Spaniens. Carlos I Imperial wurde

Mitte des 20. Jahrhunderts zum
Gedenken an den 400. Todestag
des legendiren Namensgebers
geschaffen. Es ist eine Kompo-
sition der wertvollsten Brandys,
von denen einige mehr als 20
Jahre in Eichenfissern gereift
sind, die zuvor hochwertigste

Sherrys enthielten. Beide Brandys

durchlaufen das traditionelle
Solera-Verfahren, wobei jiingere
Destillate mit dlteren gemischt

werden, um ein komplexes Aroma

zu begiinstigen.

Bodlo Browiety Torez

93 WOB-Points - Carlos | 1520 - Gold
alle von Grupo Oshorne, Spanien, 28034
Madrid, www.oshorne.es

Duft: Uppiges Weinbrand-Hefe-Malz-Port-
folio, slB-rostige Aromenfiille, Bananen,
Aprikosen, Orangen, Rosinen, Bitter-

schokolade, Kakao, Vanille, etwas griine

Holz-Krauter-Wiirze, balsamische Akzente.
Geschmack: Spiegelbild am  Gaumen,
reifer, betont rostiger Weinbrand-Cha-
rakter, balsamische Begleitung, Kaffee,
Karamell, dunkle Schokolade, Ddrrpflau-
men, Rosinen, Orangen, griin-nussig,
Liebstockel-Wirze,  Stifwein-Anklange,
geschmeidige Extrakt-Siike, fein minera-
lisch unterlegt, gute Lange, hocharomati-

scher Brandy-Nachhall.

93,3 WOB-Points - 1866 - Gold

Duft: Sehr typische Brandy-Nase, apfe-
lig-traubig, s(iR-balsamischer Charakter,
feine, typische Oxidations-Noten, Petrol,
etwas griine Anteile, Rosinen, Vanille,
dunkle  Karamell-Rost-Aromen,  Leder.

Geschmack: Aromatischer Gleichklang

mit dem Duft, stark ausgepragter Sherry-
Ton, Traubenmost, Botrytis, Orange,
Himbeere, Marille, Rosinen, Kakao, Toffee,
Karamell, hefig-malzig, deutliche Zucker-

StRe, harmonisch.

92 WOB-Points - Carlos | Imperial - Gold
Duft: Charaktervoller Klassiker, sif-war-
mes Aroma-Portfolio, stimmige Wein-He-
fe-Intensitét, traubig-esterig, fruchtig-fri-
sche Akzente, Zitrus, Orange, Orangenblite,
Vanille, Banane, Birne, Apfel, Nougat, viel
dunkles Karamell, Bitterschokolade, Kaf-
fee, griine Nisse, sehr zarte balsamische
Akzente, Lakritze. Geschmack: Attraktive
Hefe-Weinbrand-Stilistik, ~ reife Holz-
Rost-Textur, ~ Malz-Zuckerl-Assoziationen,
frisch-hefig-malzig, cremig-bananig, etwas
Orange, Rosinen, wirzig-traubige Akzente,
Vanille, Karamell, Nougatcreme, Waldhonig,
malzige SiRe, harmonisch, weich, doch
kérperreich und lang, Sherry-Nachhal.

91 WOB-Points - Conde de Oshorne - Gold
Duft: Kraftig balsamisches Aromenbild,
gereifter  Weinbrand-Charakter, feines
Spiel aus Weinhefe und Rdstaromen,
Bananen, Aprikosen, Bitterschokolade,
Kakaobohnen, Vanille, ledrig-tabakige
Wiirze, grine Nisse, Hauch Liebstockel.
Geschmack: Identische ~ Uberleitung
am Gaumen, gereifte, rostige Wein-
brand-Aromen, Sherry, Kaffee, Karamell,
dunkle Schokolade, Toffee, Dorrpflaumen,
Rum-Rosinen, Haselnuss, balsamische
Aspekte, schone Trauben-Holz-Siike.

Die Konigin der Alpen
Tiroler Zirbener 30 %

Der besondere Tropfen
Muskateller Traubenbrand 40 %

Der Muskateller Traubenbrand
aus besten Muskattrauben,
die im Kupferkessel doppelt
gebrannt werden, hat ein typisches
Muskataroma, umrahmt von einer
zarten Zitrusfrische und Leichter Siif3e.
werden frische Zapfen binnen Durch die gweijdhrige Lagerung
einem Tag verarbeitet, jedoch entwickelt sich ein herrlich frischer
keine liberreifen oder Geschmack, der intensiv und
unreife Zapfen. lang anhaltend ist.
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ERBER

TIROLS ALTESTER EDELBRENNER. SEIT 1651

Zirbelbdume sind vor allem in
den Zentralalpen Osterreichs
zu finden. Der dlteste Baum
Tirols ist eine rund 750 Jahre
alte Zirbelkiefer, die seit 1926 als
Naturdenkmal gilt. In der Saison

Erber GmbH
Dorfstrae 57 « 6364 Brixen im Thale « Osterreich
+43 5334 8107 - info@erber-edelbrand.com




